
Preise in Euro inkl. MwSt. 

Bevorzugte Zahlarten: Girocard & Bar. Weiter akzeptierte Karten: AmEx, VISA, Matsercard 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. 

Wir möchten Sie dennoch bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Menue -Gourmand- 
 

Von heimischen Feldern 

Pfälzer Blattsalate//Zitronendressing 

Kirschtomaten//geröstete Kerne & Nüsse 

*** 

Herzhaft 

Hausgemachte Sommerbratwürste 
-Hambels Bratwurstbrät verfeinert mit getrockneten Tomaten, Oliven & Gewürzen 

Portweinjus//Kartoffelsalat mit gepickelten Gartengurken 

*** 

„Espresso Affogato“ 
Hausgemachtes Vanilleeis übergossen mit Espresso 

 

44,00/Person 

 

 

 

Menue-Vegi- 
 

Duett 
Mousse & Salat vom Blumenkohl//Granatapfel//geröstetes Sesamöl 

*** 

Gazpacho Andaluz 
Geeiste Gazpacho mit Knoblauchcrostinis 

*** 

Mediterran 

Gebratener Zucchini-Feta-Strudel 

Paprikarisotto//Kartoffelchips 

*** 

Sommerbeere 
Joghurt-Limonen-Mousse//Rote Grütze//Nussgranola 

 

59,00/Person 
 

 

 

 
 



Preise in Euro inkl. MwSt. 

Bevorzugte Zahlarten: Girocard & Bar. Weiter akzeptierte Karten: AmEx, VISA, Matsercard 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. 

Wir möchten Sie dennoch bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Beginn 
Von heimischen Feldern 

Pfälzer Blattsalate//Zitronendressing 

Kirschtomaten//geröstete Kerne & Nüsse 

11,50 

 

 

Kraftvoll 
Hausgemachte Essenz des Tages//Gemüsewürfel//Kräuter 

10,00 

 

 

Gazpacho Andaluz 
Geeiste Gazpacho mit Knoblauchcrostinis 

10,00 

 

 

Duett 
Mousse & Salat vom Blumenkohl//Granatapfel//geröstetes Sesamöl 

14,00 

 

 

Meer & Erde 
Tataki vom hausgebeiztem Norwegerlachs 

Rote-Bete-Carpaccio//Senfsauce 

15,00 

 

Termine 2026 im WEINreich 

 

23.08.: Freinsheim bittet zu Tisch 

Die lange Genuss-Tafel in der Freinsheimer Altstadt. 

4 Gastronomen, 4 Gänge und jede Menge tolle 

Weine der Freinsheimer Winzer. 

 

Weitere Infos und Tickets ausschließlich über 

den Verkehrsverein Freinsheim e.V. oder / 

und info@verkehrsverein-freinsheim.de 
 

Weitere Termine finden Sie Sie auf unserer Internetseite unter „Termine & News“ 

https://www.stadt-freinsheim.de/
mailto:info@verkehrsverein-freinsheim.de


Preise in Euro inkl. MwSt. 

Bevorzugte Zahlarten: Girocard & Bar. Weiter akzeptierte Karten: AmEx, VISA, Matsercard 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. 

Wir möchten Sie dennoch bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Mitte 
Unser Dauerbrenner 
Rumpsteak vom argentinischen Rinderrücken//Sauce Tatar 

Pommes „WEINreich“-mit Schale & im Rinderfett gebacken- 
Wir belassen die Fettauflage & Co. am Roastbeef. Dies gibt einen besseren und intensiveren Geschmack 

37,00 

Hierzu empfehlen wir einen kleinen Blattsalat       6,00 

 

 

 

Fischers Fritz 
Filet vom Zander 

Erbsen-Kartoffelpüree//glasierte Pfifferlinge//Rieslingschaum 

32,00 

 

 

 

A la Chef 
Gericht des Tages 

Tagespreis 

 

 

 

Herzhaft 

Hausgemachte Sommerbratwürste 
-Hambels Bratwurstbrät verfeinert mit getrockneten Tomaten, Oliven & Gewürzen 

Portweinjus//Kartoffelsalat mit gepickelten Gartengurken 

26,00 

 

 

 

Mediterran 
Gebratener Zucchini-Feta-Strudel 

Paprikarisotto//Kartoffelchips 

26,00 

 

 

 

 

 



Preise in Euro inkl. MwSt. 

Bevorzugte Zahlarten: Girocard & Bar. Weiter akzeptierte Karten: AmEx, VISA, Matsercard 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. 

Wir möchten Sie dennoch bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Suesser Schluss  

Weinheimers Klassiker 
Rostiger Ritter 

Freinsheimer Zwetschgenkompott//hausgemachte Vanillesauce 

13,00 

 

Sommerbeere 
Joghurt-Limonen-Mousse//Rote Grütze//Nussgranola 

12,00 

 

„Espresso Affogato“ 
Hausgemachtes Vanilleeis übergossen mit Espresso 

8,50 

 

Hüttenklassiker 
Kaiserschmarrn –in der Pfanne serviert- 

mit Mandeln und Rum-Rosinen//Obstkompott 
Empfohlen für zwei bis vier Personen! Zubereitungszeit ca. 25 Minuten. 

Mittags kann unser Schmarrn bis max. 14:00 Uhr bestellt werden! 

30,00 

Hausgemachte Vanillesauce//zweite Schale Obstkompott    5,00 

 

 

 

Herzhafter Schluss 
Alles Käse 
3erlei Käseauswahl 

Brotkorb WEINreich//hausgemachte schwarze Nüsse 

15,00 

 

 

100% hausgemacht, 100% Geschmack 
Unser hausgemachtes Brotsortiment: 

Weizenbaguette//Roggenbrot//Laugenstangen 
Auch für zu Hause! Unbezahlbar, aber käuflich! 

➢ Aus eigenem Natursauerteig 

➢ Bestes Mehl der „Mehlmanufaktur Holzmühle“, Westheim 

 
 


