
Preise in Euro inkl. MwSt. Liebe Gäste, wir würden uns freuen, wenn Sie Ihre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Natürlich akzeptieren 

wir auch VISA oder MasterCard. 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir möchten Sie dennoch 

bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Wintermenue 
 

Ritschersalat 

Blatt- & Feldsalat//Haselnussvinaigrette 

Geröstete Kerne & Parmesanflocken 

 

 

*** 

 

Winterspargel 
Schwarzwurzelschaumsuppe//gebackene Schwarzwurzelchips 

 

*** 

 

Nose to tail 
Hausgemachte Gänsemaultaschen* 

Rahmwirsing//Spätburgunderjus 

 

*** 

 

Erfrischend 
Mascarpone-Joghurtmousse//Kirschkompott//Vanilleschaum 

 

59,00 

3 Gänge (ohne Suppe) 49,50 

 

 

 

 

 
 

BURGERTAG!!! 
Nächsten Termine: 11. Januar//07. März 2024 

Hausgemachte Burger & Co.: 

Klassiker//Saisonale//Kreative 

Pommes Frites aus dem Rinderfett 
Änderungen vorbehalten, Termine siehe Webseite 



Preise in Euro inkl. MwSt. Liebe Gäste, wir würden uns freuen, wenn Sie Ihre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Natürlich akzeptieren 

wir auch VISA oder MasterCard. 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir möchten Sie dennoch 

bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

 
Beginn 
Ritschersalat 

Blatt- & Feldsalat//Haselnussvinaigrette 

Geröstete Kerne & Parmesanflocken 

Groß 15,60 // Klein 11,70 

 

 

Deluxe 
Hausgemachte Pastrami vom Wagyu-Brisket 

süß-saurer Muskatkürbis//Salatröschen 

17,20 

 

 

„Die hot bums…“ 
Hausgemachte Terrine von Gänseleber & Madeira 

Preiselbeeren//getoasteter Brioche 

16,00 

 

 

Festtagssuppe 

Waldegerlingessenz*//Markklößchen//Kräuter  
*Auf Basis einer Rinder- oder Geflügelbrühe 

10,60 

 

 

Winterspargel 
Schwarzwurzelschaumsuppe//gebackene Schwarzwurzelchips 

10,60 

 

 

 

Prosit Neujahr 

Wir wünschen unseren Gästen & Freunden 

ein frohes neues Jahr 

mit viel Glück und Gesundheit  

 

Das WEINreich-Team 

mit Jeanette & Henning Weinheimer 



Preise in Euro inkl. MwSt. Liebe Gäste, wir würden uns freuen, wenn Sie Ihre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Natürlich akzeptieren 

wir auch VISA oder MasterCard. 

Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir möchten Sie dennoch 

bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unverträglichkeiten hinzuweisen, 

Mitte 
Aus heimischer Jagd 
Wildempfehlung des Tages 
Wir beziehen unser Wildbret ausschließlich von der Jägerfamilie Fell-Rathmacher aus Walheim/Rheinhessen. 

Nur so lange der Vorrat reicht! 

Tagespreis 

 

Nose to tail 
Hausgemachte Gänsemaultaschen* 

Rahmwirsing//Spätburgunderjus 
*Hergestellt aus unserem Gänseklein & Geflügelfarce 

25,00 

 

Fischers Fritz 
Dreierlei Fischfilet 

Bottarga-Kartoffelstampf//Safranfenchel//Weißweinsauce 

29,00 

 

Italia 

Gebratene Pilze  

Kräuter-Walnusspesto-Risotto//Geriebener Bergkäse 

23,90 

 

Unser Dauerbrenner 
Rumpsteak vom BLOCK HOUSE-Roastbeef –mit Fettauflage gebraten- 

Rotwein-Schalotten-Jus//Pommes „WEINreich –im Rinderfett gebacken- 
*Wir belassen die Fettauflage & Co. am Roastbeef. Dies gibt einen besseren und intensiveren Geschmack 

beim Braten! 

ca. 250 g 36,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

Winterpause 
 

29. Januar bis einschl. 08. Februar 

Wir sind am 09. Februar 

ab 18.00 Uhr wieder für Sie da. 
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Was Suesses zum Schluss 
Erfrischend 
Mascarpone-Joghurtmousse//Kirschkompott//Vanilleschaum 

14,00 

 

 

Klein aber fein* 
*Kleine Desserts einzeln oder als Kombination 

 

• Creme-Brulee 

• Zartbitterschokoladenmousse mit Beerenragout 

• Tagessorbet 

Einzeln je 5,50 

Als Kombination alle drei 16,00 

 

 

Alles Käse 
3erlei Käseauswahl//hausgemachte Marmelade & Schwarze Nüsse 

15,00 

 

 

Hüttenklassiker  
Kaiserschmarrn –in der Pfanne serviert-//hausgemachtes Obstkompott 
Empfohlen für bis zu vier Personen! Zubereitungszeit ca. 25 Minuten. 

Sollten Sie unseren Schmarrn MIT Rumrosinen wünschen informieren Sie uns bitte. 

29,00 

Hierzu empfehlen wir hausgemachte Vanillesauce 

alternativ zweite Schale Obstkompott 

5,00 

 

 

100% hausgemacht, 100% Geschmack 
Unser hausgemachtes Brotsortiment: 

Weizen- & Laugenbaguette//Roggenbrot 
Auch für zu Hause! Unbezahlbar, aber käuflich! 

➢ Aus eigenem Natursauerteig 

➢ Bestes Mehl der „Mehlmanufaktur Holzmühle“, Westheim 

 
 


