2erlei
Mousse von der Rotgarnele
gebratene Rotgarnele//Avocado

#HH

Klassich
Schaumsuppe vom Goénnheimer Stangenspargel//Krauter

ek #

Wasser & Land

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

Urkorn*-Barlauchrisotto//sautierter Frahlingslauch//Rieslingsauce
*Emmer & Einkorn

#®H

Rhabarber & Erdbeer

Joghurt-Rhabarbertérichen//hausgemachtes Erdbeersorbet

67,00
3 Gange (ohne Suppe) 58,00

Nd&chsten Termine: 02. Mai 2024//04. Juli 2024
Hausgemachte Burger & Co.:
Klassiker//Saisonale//Kreative

Pommes Frites aus dem Rinderfett
Anderungen vorbehalten, Termine siehe Webseite

Preise in Euro inkl. MwsSt. Liebe Gaste, wir wirden uns freuen, wenn Sie lhre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Naturlich akzeptieren
wir auch VISA oder MasterCard.
Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir mdéchten Sie dennoch
bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten hinzuweisen,



Beg/nn
Vitamine
Frahlingssalate//Kresse//Kirschtomaten
weiBes Balsamicodressing//Radieschen
GroB 14,50 // Klein 10,50

Meine Lieblingsvorspeise
Eingelegter Gonnheimer Stangenspargel
Schnittlauch-Ei-Vinaigrette//kleines Salatbouquet

14,00
100% hausgemacht
Rinderkraftbrahe//Barlauchfladle//Gemuusewlrfelchen

10,60
Klassich
Schaumsuppe vom Goénnheimer Stangenspargel//Kréuter

10,60
2erlei
Mousse von der Rotgarnele//gebratene Rotgarnele//Avocado

16,00

BLUTENFEST
20. & 21.04.
Jeweils durchgehend gedffnet!

WEINreich on Tour” im Weingut Zelt, Laumersheim
12.05.2024

Weitere Infos zu unseren Terminen finden Sie auf unserer Internetseite!

Preise in Euro inkl. MwsSt. Liebe Gaste, wir wirden uns freuen, wenn Sie lhre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Naturlich akzeptieren
wir auch VISA oder MasterCard.
Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir mdéchten Sie dennoch
bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten hinzuweisen,



Mitde

“Mary had a little lamb...”

Lammgericht des Tages
Wir beziehen unser Lamm ausschlieBlich von der Schéferei Popp
in Lachen-Speyerdorf/Neustadt an der WeinstraBe.

Tagespreis

Wasser & Land

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

Urkorn*-Barlauchrisotto//sautierter Frahlingslauch//Rieslingsauce
*Emmer & Einkorn

29,00

Unser Dauerbrenner
Rumpsteak vom BLOCK HOUSE-Roastbeef -mit Fettauflage gebraten-

Rotweinschalottensauce//Pommes ,,WEINreich —im Rinderfett gebacken-
*Wir belassen die Fettauflage & Co. am Roastbeef. Dies gibt einen besseren und intensiveren Geschmack
beim Braten!

ca.250g 36,00

Vegi
Hausgemachte Barlauchknoddel

Blattspinat//Salbeibutter//Parmesan//Beilagensalat
24,00

Sparge/zerit

Wir beziehen unseren Spargel von unserem langjahrigen Lieferanten, dem ,,.Spargelhof Walter” in Gdnnheim.
Wir kaufen taglich frisch, daher immer nur solange der Vorrat reicht! Wetterbedingt aktuell noch geringe
Mengen!

Portion Génnheimer Stangenspargel (spargelrohgewicht 500 g)
Sauce Hollandaise oder klare Butter//Kréuterkartoffeln

Tagespreis
Zum Stangenspargel empfehlen wir:
(Preise zzgl. Portion Spargel)
Zweierlei Schinken 13,50
Ein/Zwei Wiener Schnitzel vom Kalbsricken 3,00/17,00
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 16,00

Preise in Euro inkl. MwsSt. Liebe Gaste, wir wirden uns freuen, wenn Sie lhre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Naturlich akzeptieren
wir auch VISA oder MasterCard.
Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir mdéchten Sie dennoch
bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten hinzuweisen,



was Suesses zwum Schluss
Rhabarber & Erdbeer

Joghurt-Rhabarbertértchen//hausgemachtes Erdbeersorboet

14,00
Snickers ,,dekonstruiert**
*Kleine Desserts einzeln oder als Kombination
e Schokoladen-Creme-Brulee
e Karamellmousse im Weckglas//Salz-Crumble
e ErdnuBeis
Einzeln je 5,50
Als Kombination alle drei 1 6,00
Alles K&se
3erlei Kaseauswahl//Tessiner Feifensenf//hausgemachte schwarze Nusse
15,00
HUttenklassiker

Kaiserschmarrn —in der Pfanne serviert-//hausgemachtes Obstkompott

Empfohlen fur bis zu vier Personen! Zubereitungszeit ca. 25 Minuten.
Sollten Sie unseren Schmarrmn MIT Rumrosinen winschen informieren Sie uns bitte.

29,00
Hierzu empfehlen wir hausgemachte Vanillesauce
alternativ zweite Schale Obstkompott
5,00

Unser hausgemachtes Brotsortiment:

Weizen- & Laugenbaguette//Roggenbrot
Auch fur zu Hause! Unbezahlbar, aber kéauflich!
» Aus eigenem Natursauerteig
» Bestes Mehl der ,,Mehlmanufaktur HolzmUhle”, Westheim

Preise in Euro inkl. MwsSt. Liebe Gaste, wir wirden uns freuen, wenn Sie lhre Rechnung in bar oder per Girokarte begleichen. Naturlich akzeptieren
wir auch VISA oder MasterCard.
Eine Auflistung der Allergene & Zusatzstoffe unserer Grundprodukte und Komponenten finden Sie auf den letzten Seiten. Wir mdéchten Sie dennoch
bitten, unser Serviceteam auf eventuelle Allergien und Unvertraglichkeiten hinzuweisen,



